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Xemucka aHanusa

Mime Ha 6apatenot : JKMN Boaosog H. UnungeH
Aapeca Ha 6apatenot: yn. 9 66 UnuHaeH - ONWTHHCKa 3rpaga Unungen

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarbe: 268823 X 4
MponparHo nucmo (6p, aatym): /

Aatym Ha 3emarbe: 15.11.2023
Aatym Ha npuem: 15.11,2023

| BoBea: Ha neH 15.11.2023 roauHa, 0BAacTEHOTO nuue Hukona LIBeTKOBCKM M3BPLUM 3ematbe Ha NpUMepoK Boda
3a NUere 3a TecTUparbe Ha GU3UYKO-XEMMCKA aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emare Ha npumepouu: Boaara 3a nuerse e 3emeHa 0/, Yellma BO ynpaBHa 3rpaga TUP3,
ByHapuuK.

lll Mpumepouure ce 3emeHu cornacHo nnaH 3a 3emarbe Ha npumepoum:
npumMmepoum.

OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
IV CraHvpapan u merogm 3a zemarse Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTBo 3a 3emarbe Ha
NPUMEPOLIN BOAA 3a NMUEHe 04 NPeYUCTUTENHN CTaHMLM ¥ BOAOBOAHU ANCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V AononHysatba, oTcranysarba uam MCKANydyBatba 04 METOAOT U OZ NNIAHOT 3a 3eMakbe Ha npumepoum: /

VI Pesyntartu:

Kapaktepuctuku Ha npumepokoT:Boga 3a nuere — ynpasHa srpapa TUP3, byHapyumk.

(Mme, Tproecko ume, Cepwuja, AaTym Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaeke, KO/In4YecTBo)
’7 Mepha CoobpasHocr
WUp. bpoj "

A. bpoj Napamerpn Tecr metog Peaynrar og Heogpe FpaHnyHu 3aposonysa/
WCMUTYBaETO | AeHocT BpeaHoCTH Npudarnuso/
» He 3agosonysa

268800423 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,2 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a40B0NYBa

Mupuc ISO 13301:2018 H.0 / Hema 3af0Bo/yBa

Bryc I1SO 13301:2018 H.4, / Hema 33,080/yBa

Temnepartypa P.Y7.4—-11x +10,3°C / 25°C 3ag08B0NyBa

MaTtHocT MKCEN ISO 7027-1: 2017 0,15 NTU / 1,5NTU 3aQ0BONYBa

pH MKC EN ISO 10523:2013 7,68 / 6,5-9,5 pH 3ag08BoNyBa

eAVHULN

NoTpowysayka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 2,18 mg/L [ 8 mg/L 3agosonysa

En. cnposognusocr MKC EN ISO 27888: 2007 888 uS/cm / 2500 uS/cm 3apoBonyBa

L AmoHMjak (NH.) MKC ISO 7150-1:2007 0,14 mg/L ! 0,5 mg/L 3a408B0NyBa

psdcmue: 1

Bepsuja: 4

J Bo cuna 09: 20.06.2022z.
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&y NAG IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAKSE HA XPAHA U OWUIATHOCTUKA HA

)" BOJIECTU KAJ HUBOTHU
Food(@lab
000& d 0b6 7.8-02
B e M3BELWITAJ O NABOPATOPUCKO UCNUTYBAHKE MKC EN 1SO/IEC
(co akpeauTUpaHO MOCTpUpaH:E
B i 17025:2018

Hutputyn (NO3) MKC ISO 26777:2007 0,05 mg/L / 0,5 mg/L 3a0BO/NYBA
Hutpatu (NO3) MKC ISO 7890-3:2007 25,0 mg/L / 50 mg/L 3afoBoONYBa
Xnopuau MKC ISO 9297-2007 7,09 mg/L / 250 mg/L 3a40BONYBa
Heneso MKC 1SO 6332:2007 0,03 mg/L / 0,2 mg/L 3a00BONYBA
Peauayane xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3af0B0ONYBa

MCNMTYBaHMOT NPUMEPOK 1 330B0/YBa KpUTepuymuTe 38 6apaHMoT napamerap corfacHo MpaBunHKKOT 3a He3benHOCT W KBaUTET Ha
Boaara 3a nuetve (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1).

BpeMeHCKK yCnoeu: O coHyeBo ¥ obnayHo [ NPOMEHAMBO O BPHEXNMBO [ Temnepartypa
HauyuH Ha cknaguparse: ' NaguaHuk
TemnepaTypa Ha NagWIHWK 33 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4 + 2°C

MoCTpUparbeTo e U3BPLIEHO OA CTPaHa Ha:

0 KnueHt 0 ®yp /lab Hukona LiBeTkoBckM (co akpeanTUpaHa MeToAa)........ P A e el AR
/¥iMe, Npesrme Ha NMLETO KOe ro U3BPLIMAC MOCTPUPAHETO

0p06pun: M-p Munuua TpajKocxa.ﬂﬁ’ff;;«?fe;ﬂ:&U C70

UapaboTin: M-p MBaHa Cnacecka........b.... ...
\ P-n Ha xemucKa nabopatopuja

[Jatym(n) Ha usseaysarbe Ha NabopaTopuCKuUTE aKTUBHOCTW: 15.11.2023-20.11.2023
[aTym Ha u3gasarbe Ha U3BELLTajoT: 20.11.2023

Co * ce 0aHaueHyBa HeaKpeAWTUPaH MeTos,

**Kora KAMHeToT He Gapa w3jaea 3a coobpasHocT BO M3BELTAJOT Ce 3BECTYBa MEPHATa HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYTW CyHan MepHaTa HeofpeaeHocT, ce
npecmeTyBa BO Pe3yNTaToT camo no Haparbe Ha KIWEHTOT.

*** ce 03HaYyBaaT METOLM KOW ce [oBueHK 0f CTPaHa Ha naBopaTopuja co koja ®ya Nlab uma crnyyeHo Aorosop 33 copaboTka

W3jaBa 32 HenpucTpacHocT
PakosopcTeoTo Ha ANTY ®ya Na6 J00-Cronje rapaHTUpa AeKa cuTe akTUBHOCTH 3a WUCNWTYBakbe Ce M3BPLUYBAaT HeNPUCTPACHO U
B0 cornacHocT co Gaparara Ha MKS EN I1SO/IEC 17025:2018. Cute oANyKu ce Hocar Bp3 OCHOBa Ha OB6jeKTMBHM AO0Ka3M 3a
ycornaceHocT co pehepeHTHUTe CTaHAApAU U Bp3 OANYKUTE HE MOXAT Aa BAWjaaT APYrv MHTEpeck Wiu APYT# CTPaHU U HUKO]j
HEema npaso Aa BAujae Ha spaboTeHuTe BO OAHOC Ha pesyaTatute OAHOCHO Hema npaso Ha 6uno KaKeW BHATPELLHW,

HaABOPELUHWU, KOMepLUMjaHK, $UHAHCMCKKU ¥ APYT BUA NpUTUCOLM W BAMjaHKja.

L 3afenewra Bp. 1: Pesyntatute op TeCTOBWTE ce OAHECYBaat camo 3a McnuTyBaHwTe npumepouy. OBDj NPOTOKOA HE CMee 3 ce penpoayuMpa OCBeH Co
nucmeHa 4o38ona Ha nabopatopujata v 8O UEnoct.
3a6enewxa bp. 2: labopaTtopujata He oaroeapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTABEHM Of nogHocuTenoT Bo GaparbeTo 3a UCNUTYBarLE.
1 3abenewra bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLIM/ 38Matbe Ha npumepouwTe, NabopaTopujaTa He HOCtW OATOBOPHOCT 3a penpe3seHTaTMBHOCTa Ha NPUMEpOLMTE.
3abenewxa bp. 4: M3sewTajoT 04 naBopaToOpPMCKOTO MCMUTYBatbE ce M3AaBa BO cornacHoct co MNP 7.8 U3eecTyeakbe 3a pe3ynTatu.
3abenewxa Bp. 5 [OKOAKY KAMEHTOT Bapa W3BeWTajoT o4 NabopaToPUCKO MCNWTYBakbe A3 COAPMK w3jasa 3a coobpasHocT, nabopaTtopwjata nocranyea
COrNacHo NPaBKNo 3a AoHecysarbe Ha opnyka 3a u3jaea 3a coobpasroct. OBa npaswio e 80 cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boawy 33
[OHeCyBatbe Of/yKa U M3jaBa 3a cooBpa3HOCT U rnacu:
fMpasuno Ha 6uHapHa oA/YKa 33 eHOCTABHO npudakare Kora:
- WamepeHaTa BPeAHOCT € NOJ rpaHnuuaTa Ha npudpanarse AL=TL— L3agosonysa’ unu
- U3MepeHaTa BpeAHOCT e Haj rpaHnuaTa Ha npudararbe AL=TL- , He 3agoBONYBa "
COPNACHO BaMKEUKWNOT NPaBUAHWK H3 HALWMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.
3a6enewna Bp. 6: CuTe aKpeaUTMPaHW METOAM Of ONCeroT Ha aKpeauTauwja ce objaseqn Ha seb crpaHata www.iarm.gov.mk www.foodlab.com.mk.

F F’Asdauue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222. ]
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&Y NAB IJABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U QUIATHOCTUKA HA
BONECTU KAJ KUBOTHW

Tecipune
MEC EN ISOUEC 17025

06 7.8-02 M{
U3BELLTAJ OA nnsommpucuonucnu)wambs MKC EN ISO/IEC ar- 0%
(co akpeauTMpPaHO MOCTPUpPatbe 17025:2018

Ten.: 02 2781 166

yn. ,Bopuc Tpajkosckun” bp.130
e-mail: info@foodlab.com.mk

1000 Ckonje, MakenoHuja

UssewrTaj 6p.268823/4

MuKpobuonolKka aHanusa

Mme Ha BapaTtenort : JKM Boposoa H. UnuHpeH
Aapeca Ha 6apatenoT : yn. 9 66 Ununpen - OnwTUHCKa 3rpaaa UanHaeH

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnurysarbe: 268823
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

[atym Ha 3emarbe: 15.11.2023
[datym Ha npuem: 15.11.2023

| Bosepg: Ha geH 15.11.2023 roguHa, oBnacteHoTo anue Hukona LIBETKOBCKK M3BPLUM 3ematbe Ha MPUMEPOK BoAa
33 NUerbe 3a TecTMparbe Ha MUKPo6MonoLWKa aHanusa.

Il OnMuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Boaata 3a nuetrse e 3emeHa o4 Yelma BO ynpasHa 3rpaga TUP3,
byHapuyuK.

Il NpumepouUTe ce 3eMeHW COracHO NAaH 3a 3emake Ha npumepoum: Ob 7.3-02 lnaH 3a 3emarbe Ha
npumepoLu.

IV CraHpapgu v metoau 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoum 3a
MUKpOBMoNoLWKa aHanmsa.

V [lononHyBaka, OTcTanyBakba WK UCKAYYyBatba Off METOAOT M 0f, NNAHOT 3a 3emMatbe Ha npumepouum: /
VI Pesynratu:

1.KapaKTepuctuku Ha npumepoKoT: Boga 3a nuere — YnpasHa 3rpaga TUP3
(Mme, Tproscko Ume, cepuja, 4aTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KOUYEecTBO)

X MepHa Coo6pasHocr
o c
4. 6poj Napamerpn Tecr meroa Pesynrar og HeoapeRe- FpaHU4HMK 3apgosonysa/
WUCNUTYBaHETO Siosy % BpPEegHOCTU Mpudarauso/
He 3a408B0/YBa
268800423 Pseudomonas aeruginosa MKCEN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
KonudopmHuu bakrepuu MKCEN ISO 8308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MHKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agoBonyBa
Enterococcus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
CynputopeayuLypaqkm MKCEN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
aHaepobu
bpoerse MukpoopraHusmm MHKCEN IS0 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3apoBonysa
Ha KynTypa 22°C
Bpoere mrMKpoopraHmsmm MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml 20 cfu/ml 3agosonysa
Ha KkynTypa 37°C /

McnuTyBaHWOT NPUMEPOK MM 3a40B0NYBa KpUTEPUYyMUTe 3a BapaHuTe napameTpu cornacHo MNpaBuAHMKOT 3a 6e3beqHoCT 1
KBa/MTET Ha BoAaTa 3a nuerbe (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpwunor 1 v Mpunor 4).

Hiodanme: |

‘ Bepauja: 4

| Bo cuna oo: 20.06.2022:
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it oY/ NNAB IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAKE HA XPAHA U ANIATHOCTUKA HA
BONNECTU KAJ -KMBOTHMU

roodélab 0b 7.8-02
e o M3BELUTAJ Of, NABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE
(co akpeguTUpaHO MoCTpUparLe) MKC EN1SO/IEC
17025:2018
BpemeHckm ycnosm: 0 coHyeBOo O 06/Ma4yHO O NPOMEHAMBO Y BPHEM/MBO [ TemnepaTtypa

HauuH Ha cknaguparbe: NaguNHUK
TemnepaTypa Ha NagUNHUK 33 TPAHCNOPT Ha NpUMepoKoT: 4 +2°C

MocTpupareTo e U3BPLUEHO 04 CTPaHa Ha:

o dypa Nlab Hukona LIBETKOBCKM (co akpeauTupaHa metoaa)
,fHMe, npesvme Ha NMUETO Koe ro U3BpLLIWAO MOCTPUPaHe

M3paboTtun: EneHa foprueBCKa..... A AT Opobpun: AHapea boLlwKocKa...

P-n Ha MUKpobuonowka naﬁoparopma

Aatym(v) Ha usseaysarbe Ha nabopaTopuckuTe akTMBHOCTM: 15.11,2023 -18.11.2023
Oatym Ha uspgasarbe Ha usselwTajor: 20.11.2023 -~ “hy

)

Co * ce o3Hauyea HeakpeauTUPaH METoA 7

**Kora knuHetoT He 6apa w3jasa 3a coobpa3HOCT BO M3BeLITajOT ce naaecwaa MepHaTa HeoApeeHoCT, BO CUTE APYIW CY4anM MEpPHaTa HeoAPEefEeHOCT, ce
NpeCMETYBa BO PE3YNTATOT camo no Bapare Ha KIWeHTOoT.

**¥ ce 03HauyBaaT METOAM Kou ce nobueHun og cTpaHa Ha nabopatopuja co KOja Dya NMab uma cky4eHo Aoroeop 3a copaboTa

W3jaBa 3a HenpucTpacHocT

PakoeogcreoTto Ha ANTY dya N1ab A00-CKonje rapaHTUpa AeKa cMTe aKTUBHOCTM 32 UCMUTYBaHE Ce M3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO U
BO cornacHoct co Gaparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANYKM ce HOcaTt BP3 OCHOBa Ha o6jeKTMBHM AoOKasW 3a
YyCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHOAPAM U BP3 OANYKUTE HE MOMAT Aa BAWjaaT ApYru MHTEpecH WAK ApYri CTPaHW U HUKO]
Hema npaso Aa Bnnjae Ha BpaBOTEHHTe BO OQHOC Ha pe3ynTatuTe OAHOCHO Hema npaBo Ha buno Kakeu BHaTpeLwHK,
HagBOpeLHW, KOMepunjanHu, GUHAHCUCKKU W APYT BUA NPUTUCOLM U BAKjaHKja.

3abenewra Bp. 1: Peayntatute of TECTOBMTE Ce OAHECYBaaT Camo 3a MCMMTyBaHWTe npumepoum. OBOj NPOTOKON He cMee Aa e Penpoayuyupa OcBeH co
1% nvcmeHa fo3sona Ha nabopartopujata 1 BO uenocT.
3a6enewna bp. 2: NlabopaTopujata He 0AroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NOAATOUMUTE AOCTABEHM 04 NOAHOCHTENOT B0 GaparbeTo 32 UCnuTyBatbe.
" 3abenewka bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLUWA 3eMatbe Ha NpumepoLuuTe, nabopaTopwvjaTa He HOCW OArOBOPHOCT 33 PENPE3eHTATUBHOCTA Ha NpUMepouuTe.
3abenewxa Bp. 4: M3sewTajoT o nabopaTOPUCKOTO UCNKUTYBaLE Ce U3Aasa Bo cornacHoct co MNP 7.8 W3secTysarke 3a pesynraTu.

3aBenewka Bp. 5: foxkonky kKauveHToT Bapa w3sewTajoT of NabopaTOPWUCKO MCMUTYBarbe 4a COAPMKW W3jasa 3a coobpasnocT, nabopartopwjata nocranysa
COFNAcHo NPaBMno 3a AOHeCyBarse Ha OANYKa 33 u3jasa 3a coobpasvoct. Osa Npaswno e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 o ILAC -G8:09/2019 Boawy 3a
AoHecyBatbe OANYKa U u3jaea 3a coobpasHocT v rnacu:

Mpasuno Ha 6uHapHa 0a/yKa 3a eAHOCTaBHO Npudanare Kora:

- U3aMepeHaTa BPeaHOCT e NOA rpaHuLaTa Ha npudakarse AL=TL— ,3agoeonysa” uam

- U3MEepeHaTa BPeAHOCT e Haf rpaHuLaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3agosonysa

COMNACHD BAMEYKMOT NPaBUAHMK Ha HALMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenewxa Ep. 6: CuTe aKpeAUTMPaHM METOAM 04 ONCEroT Ha akpeauTauuja ce objaseHu Ha Beb cTpanaTa www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: | Bepauja: 4 l Bo cuna 00: 20.06.20222 J
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